COLLEGE HENRI DHEURLE

Menus du 29 avril au 05 mai 2024

Vendredi 03 mai

Lundi 29 avr. Mardi 30 avr. Mercredi 01 mai Jeudi 02 mai
Menu du lundi 29 Menu du mardi 30 FERIE Menu du jeudi 2 mai Menu du 3 mai
avril avril Crudités BIO Crudités BIO
Crudités BIO Crudités BIO (carottes rapées, (carottes rapées,
(carottes rapées, (carottes rapées, tomates, tomates,
tomates, tomates, concombres, melon, concombres, melon,
concombres, melon, concombres, melon, pastéque) 5} pastéque) 2]
pastéque) 5} pastéque) 5] ~~ ~~
~~ ~~ Cuisse de poule 5] Filet de limande
CORDON BLEU CROQUE ~~ ~.~
~~ FROMAGE BIO Riz Ratatouille 3
= HARICOTS VERTS ~.~ ~~ ~.~
s Blo H Pates Bio [ YAOURT FROMAGE BLANC
~.~ ~ ~~ COULIS DE FRUIT
YAOURT BIO FROMAGE SALADE DE ~
~~ ~ FRUITS maison FONDANT AU
FRUITS @ COMPOTE Maison CHOCOLAT maison
Fait maison - Recette du chef Assemblé sur place @ Produits locaux

B |ssu de I'Agriculture Biologique
B aide de I'UE a destination des colléges

A Anhydride sulfureux et sulfites y ) Arachides Lo Céleri Céréales contenant du gluten o Crustacés 0 Fruits a coques

nz
S2

& Graines de sésame 5 Lait o Lupin QL Mollusques é Moutarde 0 Oeufs & Poissons & Soja
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