COLLEGE HENRI DHEURLE

Menus du 10 au 16 juin 2024

Vendredi 14 juin

Lundi 10 juin Mardi 11 juin Mercredi 12 juin Jeudi 13 juin
Menu du lundi 10 Menu du mardi 11 Menu du mercredi Menu du jeudi 13 Menu du vendredi
Juin Juin 12 Juin Juin 14 Juin
Crudités BIO Crudités BIO Crudités BIO Crudités BIO Crudités BIO
(carottes rapées, (carottes rapées, (carottes rapées, (carottes rapées, (carottes rapées,
tomates, tomates, tomates, tomates, tomates,
concombres, melon, concombres, melon, concombres, melon,
pastéque) 2]

concombres, melon,
pastéque) 5}

concombres, melon,
pastéque) 5]

pasteque) 5]

WRAP au boeuf

pastéque) 5}

Poisson blanc (colin)

Tenders végétal

SAUTE DE PORC Magret sauce poivre
maison maison maison sauce tartare
§ ~. ~. ~. ~. ~
= PETITS POIS FRITES maison SALADE Ratatouille Risotto de légumes
CAROTTES ~.~ ~.~ ~.~
~~ FROMAGE YAOURT FROMAGE ~~
YAOURT ~.~ ~~ ~~ YAOURT
~~ FRUITS @ Péche pochée sauce Coupe de fraise ~~
chocolat chantilly GATEAU AUX
AMANDES

COOKIES Maison

@ Produits locaux

Fait maison - Recette du chef Assemblé sur place

B |ssu de I'Agriculture Biologique
Céréales contenant du gluten o Crustacés 0 Fruits a coques

B aide de I'UE a destination des colléges
A Anhydride sulfureux et sulfites p ) Arachides Lo Céleri 8z
& Graines de sésame 5 Lait o Lupin QL Mollusques é Moutarde 0 Oeufs & Poissons & Soja
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