COLLEGE HENRI DHEURLE

Lundi 24 mars

Menus du 24 au 30 mars 2025

Mardi 25 mars

Mercredi 26 mars

Jeudi 27 mars
SALADE BAR

Vendredi 28 mars
Feuillétés au fromage

SALADE DE

SALADE POIS

PECHE AU THON

OMELETTE

POMME DE TERRE CHICHE CAROTTE ~~ )
GNOCCHI AU SPAGHETTIS BIO
~~ ~~ JAMBON ET 45 ~~
POISSON A LA ESCALOPE DE FROMAGE ~~ PIPERADE
BORDELAISE VOLAILLE ( frais) ~~ BOLOGNAISE ~~
~~ ~~ SALADE VERTE ~~ YAOURT BIO Fi
POELEE forestiére RIz BIO Fi ~~ PATISSERIE ~~
~~ ~~ FROMAGE MAISON Fi FRUIT
FROMAGE CREME DESSERT ~~ ~~
5 ~~ ~~ FRUIT FRUIT
s FRUIT FRUIT

@ Produits locaux

F Issu de I'Agriculture Biologique Fait maison - Recette du chef Assemblé sur place
B aide de I'UE a destination des colléges
Anhydrid If t sulfit Arachid Céleri Céréal t t du glut Crustacé Fruits a
i nhydride sulfureux et sulfites p) rachides % éleri &= éréales contenant du gluten . Crustacés n ruits a coques
Grai de sé = Lait Lupi Moll . Moutard Oeuf: Poi Soj
», Craines de sésame 5 ait o4 Lupin e ollusques é outarde 0 eufs & oissons & oja
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