COLLEGE HENRI DHEURLE

Menus du 20 au 26 avril 2026

Vendredi 24 avr.

Lundi 20 avr. Mardi 21 avr. Mercredi 22 avr. Jeudi 23 avr.
SALADE BAR CONCOMBRE A LA SALADE BAR ARTICHAUT OEUF
TABOULE CREME ~.~ ASPERGES MAYONNAISE
~.~ SALADE BAR WINGS DE POULET SALADE BAR SALADE BAR
PAUPIETTE SAUCE ~.~ ~.~ ~.~ ~.~
CHAMPIGNONS FILET O ' FISH PATES ROTI DE PORC PATES SAUCE
~~ ~— ~~ ~~ FROMAGERE i
PETITS POIS FRITES YAOURT HARICOTS PLATS ~.~
~.~ ~~ ~.~ /HARICOTS COCO FROMAGE fondu
YAOURT PETIT SUISSE FRUITS ~~
~.~ ~~ ~.~ FRUITS
= FRUITS FRUITS MIMOLETTE
2 ~~
GAUFRE
CHOCOLAT/
CHANTILLY
Assemblé sur place @ Produits locaux

F Issu de I'Agriculture Biologique Fait maison - Recette du chef
B aide de I'UE a destination des colléges s« Produit de saison
== Céréales contenant du gluten

Anhydride sulfureux et sulfites Arachides Céleri
) Gabls ] % 8
Lait Lupi Moll - Moutard Oeuf Poi Soj
ai o upin e ollusques é outarde 0 eufs & oissons & oja

Recette d'ici et d'ailleurs
oF Crustacés n Fruits a coques

o Graines de sésame =
ve ]
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